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Masl - Folo s ricatie dai due cockiol, Francesco Pierluigl

gigurrwnum

Bellini

Ingredienti

Mettere in una flite § o di polpa

di pesca bianea schisceiata, non
frullara, e aggiungete 10 cl di
prosecco freddissimo. Questa e la
versione originale, che a volee viene
“colorata” di rosa con qualche goccia
di succo di lampone. Una variante:
frullate mezza pesca bianca con 2
lamponi ¢ un goccio di proseceo, poi
agitate nello shaker con 4 decimi

di nettare di pesca ¢ 6 decimi di
prosecea ¢ ghiaccio, in modo da
GERERETe WN COMPASHD Cremasa

1. Birra analcolica, Meretti, 2. Rosolio, da servire freddo, anche per i cockiail, Distilleria Bottega, 3. Bicchiere, in tanti
colori, IVV. 4. Calice color bottiglia, Bitessi. 5. Max Rosé, primo metodo classico rosé d 'Tralia, nato nel 1962, Berluechi
&. Edizione limitara, con etichetta artistica di Ligo Mespolo ispirata a quella di Leonetn Cappiello del 1921, Campari
7. Te verde alla fragola e lemongrass, rinfrescante, Pompadour. 8, Succhi di banana e pomodoro tutti naturali, Amia,
9. Sct per acqua ¢ vino, Ichendor! Corrade Corradi. 10. Nuovi rumbler, VY. 11, Piccali frutr di bosco. Sant"Orsola.
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Ingredienti

Mettete in uno shaker 2 decimi di
Old Tom Gin (un po’ pitt dolee del
normale gin), 2 decimi di nettare di
frinti di bosco, 2 decimi di nettare
di mango e 2 decimi di liquore
Pimm's. Shakerate con ghiaccio e
versate 2 decimi di soda; decorate

con fructa. Per una versione piu soft,

potete dimezzare il quantitativo

di liquori e aumentare i nettari di
frutta, servendo in grandi tumbler e
aggiungendo abbondante ghiaccio e
una maggior quantita di soda

SBAGLIANDO 5'IMPARA

« 1l Negroni shagliaro & staro un
errore fortunato=, dice France-
sco Pierluigi, barman del Park
Hyarr di Milano. E soprartutio
ha insegnato che i cockail pos-
sono diventare pii leggeri, «Per
esempio, ricorrendo ai liquori
analcalici (miple sec ¢ mojito);
di Castagner ¢ in commercio
un distillaro con la gradazio-
ne aleolica dimexeatas. E poi,
ovunque frutta, e et § cockeail
si possono allungare con soda,
ginger ale, ronica, ginger beer
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